Pommes de terre boulangère

Ingrédients (4 personnes) :
sel
poivre du moulin
des branchettes de thym
1,2 litre de bouillon de volaille
20 gr de beurre pour le plat
300 gr d'oignons
40 gr de beurre pour les oignons
1 kg de pomme de terre type Mona lisa

Préparation :
1. chauffer le bouillon.
2. découper en fines lamelles les oignons et les faire suer dans du beurre pendant 20 minutes.
3. découper les pommes de terre en lamelles.
4. beurrer un plat avec le beurre et disposer en couches les oignons et les pommes de terre. Assaisonner les couches. Ajouter le bouillon et le thym.
5. mettre dans un four chaud à 150°C pendant 1 heure environ. Ajouter du bouillon si nécessaire. Piquer les pommes de terre pour vérifier la cuisson.
